
L1
97

D
6

N
&

W
 G

lo
b

al
 V

en
d

in
g 

b
eh

äl
t 

si
ch

 d
as

 R
ec

ht
 v

or
, 

d
ie

 S
p

ez
ifi

ka
tio

ne
n 

oh
ne

 v
or

he
rig

e 
A

nk
ün

d
ig

un
g 

zu
 ä

nd
er

n.

COLIBRÌ
Colibrì ist eine Kaffeemaschine - sowohl für den Hotel- wie auch Bürobereich
eine Bereicherung für die Zubereitung von frischen Kaffee-Spezialitäten.
Colibrì ist durch verschiedene Layouts individuell für jeden Kunden einstellbar. 

QUALITÄT
Dank der Kaffeegruppe Z3000 bereitet der Colibrì einen ausgezeichneten 
Espresso/Kaffee mit einer anhaltenden Creme und sehr gehaltvollen Qualität.
Damit bereits vom ersten Kaffee das Kaffeetrinken zum Genuss wird, ist die 
Brühgruppe für die Installation eines Heizungselements vorgesehen. Diese 
ermöglicht von der ersten Tasse an eine optimale Kaffee-Temperatur.

Die Necta Mixer mit einer schnellen Drehzahl bereiten aus löslichen Produkten 
cremig genussvolle Getränke von hoher und gleichbleibender Qualität. Um die
Abgabezeit von Getränken zu reduzieren, wurden die Zyklen der einzelnen 
Zubereitungsgänge neu konzipiert.

EINFACHHEIT 
• Übersichtliche Produkt-Anwahlen
• Befüllung der Behälter durch Öffnung der Abdeckung
• Leicht zugängliche Drucktasten zur automatischen oder manuellen

Reinigung der Mischerschalen

REINIGUNG
Einfach zu entnehmende Funktionselemente zur Erleichterung der Reinigung.
Die Auffangbehälter für Kaffeesatz und Wasserüberlauf lassen sich je nach
Bedarf auch von Laien bei geschlossener Tür entleeren und reinigen.
Durch kompakte Mischersysteme mit integrierter Absaugung wurden die
Bauteile vermindert. Dies führt zu einer leichteren, sorgfältigen und gleichzeitig
schnellen Reinigung.

FUNKTIONSFÄHIGKEIT
• Genaue Einstellung und Dosierung der Produktmengen
• Detaillierte Fehleranzeige durch Selbstdiagnose
• Unterschiedliche Programmierung der Boiler-Temperatur
• Elektronik 8 Bit Steuerung
• RS232 Schnittstelle zum Auslesen von Verkaufsstatistiken
• Das alphanumerische Display erleichtert die Informationen für den Benutzer

und macht die Meldung der Störungen einfacher und klarer.

ZUBEHÖRTEILE
Unterschrank in verschiedenen Ausstattungen (H 820 - B 410 - T 490 mm)
Kit Selbstversorgung 20 Liter (Wassertank im Unterschrank)
Kit Heizung für Espressogruppe 
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COLIBRÌ INSTANTCOLIBRÌ ESPRESSO

KONFIGURATIONEN
• Tassentrage 
• 8 Auswahlen incl. Vorwahl 
• Verstellbare Auflagefläche aus Inox Stahl 
• Abgabemöglichkeit in kleinen Kännchen 
• 5 verschiedene Konfigurationen (siehe Beispiele)

KONFIGURATIONEN
• Tassentrage
• 8 Auswahlen incl. Vorwahl
• Verstellbare Auflagefläche aus Inox Stahl 
• Abgabemöglichkeit in kleinen Kännchen 
• 3 verschiedene Konfigurationen (siehe Beispiele)

Kaffee Schwarz Moccachoc

Kaffee Weiss Café au lait

Espresso Schoko Creme

Cappuccino Heisses Wasser

KONFIGURATION A

Kaffee Schwarz Espresso Weiss

Kaffee Weiss
Moccachoc /

Latte Macchiato

Espresso Café au lait

Cappuccino Schoko Creme

KONFIGURATION B / E

Vorwahl Zucker Café au lait

Kaffee Schwarz Espresso Weiss

Kaffee Weiss Doppelter
Espresso

Espresso Heisses Wasser

KONFIGURATION C

Kaffee Schwarz Espresso

Kaffee
Schwarz/Zucker

Espresso
Zucker

Kaffee Weiss Espresso Weiss

Kaffee
Weiss/Zucker

Espresso
Weiss/Zucker

KONFIGURATION D

Vorwahl Zucker Vorwahl Milch

Kaffee Schwarz Moccachoc

Espresso Latte Macchiato

Cappuccino Schokolade

KONFIGURATION A

Vorwahl Zucker Vorwahl Milch

Kaffee Schwarz Schokolade

Espresso Latte Macchiato

Cappuccino Heisses Wasser

KONFIGURATION B

Vorwahl Zucker Vorwahl Milch

Kaffee Schwarz Schokolade

Espresso Latte Macchiato

Cappuccino Heisses Wasser

KONFIGURATION C

Standardhöhe 750 mm

Höhe mit offener
Abdeckung 870 mm

Abgaberaum 120 mm

Breite 410 mm

Tiefe 490 mm

Raumbedarf mit
offener Tür 830 mm

Gewicht 37 Kg ca.

ABMESSUNGEN

Speisespannung und 230 V - 50 Hz
Frequenz einphasig  

Höchstleistungsvermögen 1850 W

Boiler-Fassungsvermögen 600 cc (1 Widerstand)

Energieverbrauch 28,61 / 14142 Wh

Stündliche Heißwasserproduktion 20 L/h

Kaffeeabgabegeschwindigkeit 90* Espresso/h

Schale für Flüssigkeitsrückstände 1,2 L

Schale für Kaffeesatz 75 Tabletten

TECHNISCHE DATEN

1 Erreichung der Temperatur *40 cc 
2 für 24 h Stand-by

Kaffee in Bohnen 2 Kg

Milch 0,8 Kg

Schokolade 1,4 Kg

FASSUNGSVERMÖGEN

Standardhöhe 650 mm

Höhe mit offener
Abdeckung 840 mm

Abgaberaum 120 mm

Breite 410 mm

Tiefe 490 mm

Raumbedarf mit
offener Tür 830 mm

Gewicht 32 Kg ca.

ABMESSUNGEN

Speisespannung und 230 V - 50 Hz
Frequenz einphasig

Höchstleistungsvermögen 1850 W

Boiler-Fassungsvermögen 600 cc

Energieverbrauch 28,61 / 14142 Wh

Stündliche Heißwasserproduktion 20 L/h

Kaffeeabgabegeschwindigkeit 7,5* L/h

Schale für Flüssigkeitsrückstände 1,2 L

TECHNISCHE DATEN

1 Erreichung der Temperatur *40 cc 
2 für 24 h Stand-by

Kaffeepulver 0,5 Kg

Milch 0,8 Kg

Schokolade 1,4 Kg

Zucker 1,6 Kg

FASSUNGSVERMÖGEN

Option: Zucker. Bei Einsatz von Zucker entfällt Schokolade.


